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toﬂyboﬁy Sofia Loren| 13,00€

] o , ) ) , Mozzarella, tomates semisecos amarillos y
Masa de pizza fieclia con fiarina de trigo tipo [y con germen de

(rigo vivo, que aporta a nuestra masa nutrieniesy vilaminas rojos, pestoy straciatella
Margherita | 9,50€ Raffella Carra| 12,50€
Tomate, mozzarella y albahaca Crema de calabaza, mozzarella, tomates

semisecos v verduras brasecadas (calabacin,

Diavolal 11,50€

Tomate, mozzarella, spianata picante y

aceitunas leccino
Prosciutto| 11,50€ i so oMo oo
Tomate, mozzarella, prosciutto cotto y

Masa de pizza ovalada de alia fitdratacion a base de una mezcla

alcachofa, berenjena)

albal)aca AA lres //17} 1/117& 17 2g0, AL?//?_} arroz, crearc U unamasa super
Prosciutto Funghi| 12,00€ ARG

Tomate, mozzarella, funghi famigliola y Ariccia\ 13,50@:

prosciutto cotto Base de crema de porcini, porchetta,

mozzarella y crema de gorgonzola

Cinque Formaggi| 11,50€
Mozzarella, gorgonzola, pecorino, ricotta y Fontana di Trevi| 13,50€
taleggio Crema de alcachofa brascada, mozzarella,

Calzone Capriccioso\ 11,50€ coppa di parma y salsa de stracciatella

Ricotta, mozzarella, prosciutto cotto, La Colossco| 13,50€
funghi famigliola Ricula, tomates semisecos, boconccini de

Tonno| 12,00€

Tomate, mozzarella, atun, cebolla y

bufala y anchoas

Sofia Loren| 13,00€

seciiuhes leeene Mozzarclla, tomates semisccos amarillos y

rojos, pesto v straciatella

0~W‘uh~e/t

U O

Masa de pizza fiec/ia con frarina de trigo tipo [y con germen de N . o )
. ) ) Bocadillo de pan alargado, fieclio con nuestra masa de pizza con
/)'A’Az/ﬂ vrvo, qie (1/1’17/'117 anuestra masa 1[/[//'/('//{1'.\1]' vilaminas “

Carbonara| 12,50€

Mozzarella, guanciale, pecorino y yema de

ftarina de tipo /

Bud Spencer | 9,50€

I Porchetta con salsa a escoger cheddar,
huevo

Bella Bologna| 13,50€

Mozzarella, mortedella de Bolgona, pesto

pimienta verde o gorgonzola

Terence Hill| 9,50€

. . ollo ~arne de pollo con salsa a escoger
de pistacho, stracciatella y granella de Rolle cle earne de peille con sallsa 2 escope

S entre cheddar, pimienta verde o
pistacho

Tartufatal 13,50€

Base de trufa, mozzarella, funghi famigliola

gorgonzola

Federico Fellini| 9,50€

o Roast Beef con salsa a escoger cheddar,
v taleggio
pimienta verde o gorgonzola



?wtw?

Dark chocolate cake | 5,90€

Lemon pie| 5,90€
Cheesecake| 5,90€
Tiramisu | 5,90€
Carrot cake| 5,90€

Jofilooses g

e/‘uz/bé«?

70das nuestras pizzas se pueden pedir con mozzarella vegana o

opcion sitn gluten

)Tl

Basc sin gluten| +3,00€C

Mozzarella vegana

+1,00€

T

Tomate | 0,50€
1,25€
Spianata picante
Accitunas| 0,50€
Prosciutto cotto
Funghi famigliola
Pccorino| 0,50€
Ricotta| 1,00€
Taleggio| 1,00€
Atdn| 1,00€
Cebollal 0,50€
1,25€
Yema de huevo
Tomate amarillo

Mozzarella

1,00€

1,00€
1,00C€

Guanciale

0,50€
1,00€
1,00€

Tomate rojo
Pesto] 0,50€

Stracciatellal 1,00€
Crema de calabazal 0,50€
Verduras| 0,50€
Calabacin| 0,50€
Alcachofas | 0,50€
Berenjenal 0,50€

Coppa di parma
Bufala | 2,50€
Anchoas| 2,00€
Mortadella | 1,25€
Porcheta 1,25€
Pistacho| 1,25€
Gorgonzola | 1,00€
1,00€

1,25€

Crema porcini




Gran Amat Brut Nature 12.00 ¢

D.O. Cava
Variedad Macabeo, Xarel' lo y Parellada.
Notas Color amarillo paja. Gustoso, fresco y correcta acidez.

Burbuja abundante y de desprendimiento rdpido y regular.

Celler Trobat Rosado Brut 18.00 «

D.O. Cava
Variedad Garnacha y Pinot Noir.
Notas Atractivo color y burbuja fina y persistente.

Celler Trobat Brut Nature 18.00 ¢

Reserva
D.O. Cava
Variedad Macabeo, Xarel- lo, Parellada y Chardonnay.

Notas Color amarillo imén, con burbuja bonita y uniforme.

Aromas limpios. En boca es refrescante y elegante.
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de vino 13.00 €/1L
7.00 €/1L
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Sangria de cava 16.00 €/1L
8.00 ¢/1L
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Roca Brava 6.00 ¢

D.O. Catalunya 1.80 ¢rcopa
Variedad Macabeo
Notas Fresco, armonioso, con final agradable.

Ramito Organico

Variedad
Notas

Oso Hormiguero

9.90 ¢

Verdejo y Sauvignon Blanc

Color amarillo-verde y baja densidad colorimétrica. Notas
de citricos y piha. En boca és ligero y marcado con un
suave sabor a hierba. Notas tropicales y alimonadas.

8.50 ¢

D.O. Rueda
Variedad Verdejo
Notas Color amarillo pajizo con reflejos verdosos, brillante. En nariz

B =

Blanc Pescador

Variedad
Notas

Vino turbio

Notas

es potente y fresco, con aromas a platano y melocotdn, asi
como heno fresco. En boca es redondo y persistente, con
notas de fruta de hueso.

9.90 ¢

Macabeo, Parellada y Xarel lo.

Color amarillo verdoso péalido. Atoma afrutado y delicadamente

vigoroso. Sabor chispeante, ligero y de agradable paladar.

5.00 ¢

Color blanco sin transparencia. Sabor con una cierta acidez,
aunque suave y de buen trago.

Roca Brava

D.O.
Variedad
Notas

0

Punto

Variedad
Notas

Catalunya
Garnacha

6.00 ¢
1.80 éseopa

Color limpio y brillante. Facil de beber.

G 12.00 ¢

Garnacha

Color Tosado granate pélido. Fruta roja y negra delicada,
aromas florales de rosa y frutales que recuerdan al
melocotén. En boca es un rosado seco, jugoso y con una

acidez refrescante.

Cresta Rosa

Variedad
Notas

Lambrusco Borghesia

D.O.
Variedad
Notas

—r--

Roca Brava

D.O.
Variedad
Notas

Cuatro

D.O. Ca.
Variedad
Notas

92.90 ¢

Tempranillo, Carifiena y Garnacha.

Color Tosa péalido, muy brillante. Abocado, aromético y
ligeramente afrutado. Chispeante, ligeto y exquisito
paladar.

8.00 ¢

lLambrusco dell'Emilia

lambrusca

resco y afrutado, con notas de fresas, amable, alegre y
facil a beber.

6.00 ¢

Catalunya
Garnacha y Samsé.
Color Tojo. Postgusto largo y equilibrado.

Gotas Crianza
Rioja
Tempranillo y Garnacha.

12.00 ¢

Color rojo burdeos, limpio y brillante. Aroma frutal. Sabor
suave pero robusto, con una buena estructura y un final
largo y persistente.

Mas dels Mets

D.O.
Variedad
Notas

9.90 ¢

Montsant

Carifiena, Mazuelo y Garnacha .

Color Tojo cereza con reflejos grana. Atoma de frutas rTojas.
En agradable y equilibrado, con notas de fruta y un ligero
toque mineral. Su paso por boca es largo y persistente.

Catania Cosecha

D.O.
Variedad
Notas

(e

Andrés Alonso

D.O.
Variedad
Notas

El Coto Crianza

D.O. C.a
Variedad
Notas

Marqués de Caceres Crianza

D.O. Ca.
Variedad
Notas

13.75¢

Ribera del Duero

Tempranillo

Rojo cereza con ribete violaceo. Fruta roja madura. Floral.
Alta expresiéon varietal sobre fondo de regaliz. Sabroso,
frutoso, potente y carnoso. Buena acidez y taninos maduros.

12.00 ¢

Calatayud

Garnacha y Syrah

Color Tojo picota intenso. Garnacha tipica con aromas a fruta
roja madura, cituelas pasas, higos y algo de pimienta negra y
mineralidad.

14.00 ¢
Rioja
Tempranillo

Aromas a fruta roja y de roble nuevo americano. Sabor
prolongado, suave y agradable al paladar.

16.90 ¢
Rioja

Tempranillo, Garnacha y Graciano.

Rubi intenso. Buquet de pequefios frutos rojos, notas
especiadas y fondo avainillado. Afrutado en boca, sabores
densos y taninos consistentes.



